Technicka specifikace

El. multifunkéni panev 150l tlakové provedeni + 75l bez tlaku

Technicka data:

Udaje o vykonu

uzitna kapacita levé panve: 150 |

uzitna kapacita pravé panve: 751

obé panve spojené v jedno zafizeni s ovladacim panelem uprostfed

pFikon:

max. 34 kW + 23 kW /400 V

Rozméry celého zafizeni

Délka: max 2900 mm
Sitka: max 850 mm
Vyska: 750 mm
Hmotnost: max 710 kg
Rozméry: Uzitna plocha
leva panev prava panev
Délka: min 1020 mm min 720 mm
Sitka: min 540 mm min 540 mm

UDAJE O VYROBKU - plati pro obé panve

® Multifunkéni kuchyrisky spotfebi¢ podle DIN 18857 pro vSeobecné pouziti v komerénich kuchynich.

® Vyrobeno a testovano podle systému managementu kvality DIN ISO 9001 a systému environmentalniho
managementu DIN ISO 14001.

® Vhodny pro rychlé vafeni, vafeni v pare, grilovani, smazeni, duseni, peceni, fritovani, regenerace, rychlé
smazeni, pomalé vareni, tlakové vareni, vareni Delta T a vareni pfes noc.

® Vhodny pro vafeni masa, driibeze, ryb, mofskych plodu, zeleniny, pfiloh, té€stovin, ryZe, polévek, dusenych
pokrm, mlé€nych pokrm(, zakusk(, omacek, vyvard, vajeénych pokrmu a peciva.

® PIast a viko vyrobené z chromniklové oceli 18 10 (material ¢. 1.4301) AISI 304.

® Odnimatelny pfedni panel snadny pfistup k servisu.

® Ochrana proti silnym prouddm vody IPX6.

® Dostatecny instalacni prostor pro hygienické a snadné pfipojeni k vodovodnim, odpadnim a elektrickym
rozvodim

® \eskeré prace pro pfipojeni k sitim Ize provadét zepfedu.

® Integrovany sifon.

® Dvouplastoveé, tepelné izolované sklopné viko. Viko se otevira a zavira automaticky. Bezpec¢nostni funkce
Auto-Stop pfi zavirani (funkce proti sevfeni).

® Dno panve z otéruvzdorné chromové niklové oceli tloustky min. 3 mm CrNiMo oceli 17 132 (material ¢.
1.4404) AISI 316L, extrémné odolné proti korozi. Nékolik nezavisle regulovanych topnych zén. Dodavka
energie do pfislusné topné zény je regulovana v zavislosti na procesu.

® Rucni sprcha s automatickym navijakem hadice, pro proplachnuti panve, odmastovani potravinarskych
vyrobku. S automatickym vypinanim pfi navinuti hadice.

® Port USB 2.0 na pfedni strané, pro pfenos dat HACCP, procesy vafeni. Automatické nahravani HACCP s
uloznou kapacitou nékolik let.

® Instalace na nohy

OVLADANI:

® Pfirozené, intuitivni ovladani v Ceském jazyce. Samo vysvétlujici koncepce obsluhy pro ru¢ni nebo
automatické vareni.

® 10,1 palcovy dotykovy displej ve skute¢né barvé s vysokym rozliSenim, LED osvétleni pozadi. Lze

optimalné sledovat ze v8ech stran. Ergonomicky integrovany do krytu ovlddaciho panelu chranény
tvrzenym bezpec€nostnim sklem.



FUNKCE

Jemné vareni: proporcionalni teplotni postup Delta s min. 6 irovnémi od velmi citlivych po maximum, pro
jemné a soucasné rychlé zahfivani citlivych produktl. Rozsah teplot: 30 - 100 °C

Vareni: Vareni v rliznych teplotnich rozsazich s min. 6 arovnémi od mirného varfeni az po intenzivni.
Nizkoenergetické vytapéni s nastavitelnou urovni vykonu, vysoce vykonné vytapéni na maximaini drovni.
Rozsah teplot 90-100 °C.

Opékani - grilovani: min. ve 3 trovnich — opékani, rychlé smazeni a peceni, teplotni rozsah 100 —300 °C.
Smazeni: pro smazeni tuku, teplotni rozsah 140-180 °C.

Tlakové vareni - pouze leva panev - maximaini teplota pro vafeni 111°C, provozni tlak min 0,5 bar -
moznost nastaveni min. 5 Urovni tlakového vareni s rliznou intenzitou tlaku, pfetlakovy pojistny ventil -
napojeny pfimo na odpad, rychlé otevieni vika - moznost pferuSeni tlakového vareni pro doplnéni nebo
pro souc¢asné vareni produktut &i surovin s rliznou dobou vareni

Regenerace: Na panvi s min.6 drovnémi od velmi citlivé po maximum. V nadobach Gastronorm s
maximalni hladinou. Rozsah teplot: 30 - 100 °C

Peceni Delta-T: Peceni s teplotou delta mezi teplotou dna panve a teplotou jadra. Teplota delta 20 —100°
C, teplotni rozsah 20-100 °C.

Vareni Delta-T — vareni s teplotou delta mezi teplotou panve a teplotou jadra 20-100 °C, teplotnim
rozsahem 20 - 100 °C.

Zonové opékani-grilovani— Multifunkéni simultanni vareni stejnych nebo rdznych produktd ve 3
zénach.Zéna grilovani / smazeni: Individualni nastaveni ¢asu, teploty a urovné opékani pro kazdou zénu
zvlast.

Vareni/ smazeni v zoné: Individualni nastaveni ¢asovace pro kazdou zénu. Nastaveni sdilené teploty a
urovné vafeni pro vSechny zény.

DALSi FUNKCE
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Systém porcovani — automatické porcovani s presnosti na litr nebo odpovidajici velikosti GN diky
pocitacem Fizenému naklapéni panve.

Automatické vareni dle pfipravené varotéky s moznosti vkladani vlastnich receptl pfipadné poznamek k
procesu vareni - az 1000 adres

Automaticky zdvih koS0 po ukon&eni programu varfeni/smazeni

Okamzity pfistup k oblibenym funkcim z Gvodni obrazovky.

Automaticky systém Cisténi panve bez chemického Cisticiho prostfedku - 3 urovné cCisténi.

Automaticky systém odvapfiovani panve - sou€ast automatického systému na €isténi panve

Zasuvka pro typ F + typ C, 1 NPE AC, 230V,

servisni technik do 40 km od mista pInéni

servisni hot-line 24/7

zaSkoleni certifikovanym kuchafem od vyrobce

prodejni a servisni certifikat od vyrobce

kompletni realizace zakazky- dovoz, instalace, odvoz obalového materialu



