TECHNICKA SPECIFIKACE
Elektrické multifunkéni varné zarizeni uréené k vareni, restovani a fritovani (150 litra)

Multifunkéni varné zatizeni urcené k vareni, restovani a fritovani a rovnéz k vateni pri nizké teploté, k piipravé
sous vide, konfitovani, vareni steplotnim rozdilem, citlivé vareni k Setrné pripravé citlivych produkti
a k mnoha dal$im béznym metodadm vareni. Zarizeni je vybaveno automatickymi procesy pripravy pokrmd.
Proces vareni se vzdy automaticky prizplsobi velikosti vareného pokrmu a mnozstvi naplné. Stupen zhnédnuti
nebo vnitini teplotu pokrmu lze libovolné nastavovat. Grafické zobrazovani procesu varen{ se vSemi parametry
vareni a s vypocitanym koncem vareni. Zobrazovani automatického prizptisobeni priibéhu pripravy. Procesy
vafeni a energie jsou rizeny mikroprocesory. Zatizeni je vybaveno samostatnym ptizptisobenim obsluzného
rozhrani individudlnimu stylu pouZzivani. Dno nadoby lze rozdélit na flexibilni zony s rtiznymi teplotami. Ru¢ni
vareni je mozné pomoci volné nastavitelné teploty tekutiny, teploty dna nddoby nebo teploty oleje.
Rozpoznavani varného média v nddobé: nehrozi nebezpeci popaleni ani pripaleni oleje. Dno nadoby se musi
predehiat za méné nez tri minuty z pokojové teploty az na +200°C. Zarizeni Ize libovolné naprogramovat
(obrazky, prislusenstvi atexty) pomoci minimalné 1000 varnych programii az o12 krocich. Lze
nakonfigurovat nejriznéjsi uzivatelské profily a uzivatelska prava. Zarizeni je vybaveno motoricky ovladanym
a Casové nastavitelnym systémem automatického zvedani a spousténi k vareni a fritovani pomoci varnych
kost. Zarizeni ma automaticky privod vody k plnéni varné nadoby vodou s pfesnosti na litr. Pfivod vody je
integrovan ve viku. Teplotni rozsah ¢ini od +30°C do +250°C. Jako ochrana proti prehiati musi plsobit
bezpeclnostni omezovac teploty. Je vyzadovan alespoini 10palcovy sklenény barevny displej s kapacitni
dotykovou obrazovkou s intuitivnimi ikonami a centralnim ovladacim koleckem s funkci ,push” k potvrzeni
vybranych moznosti. Akustické povely a vizualni zobrazeni v pripadé nezbytnych zasahii uzivatele. MoZnost
nastaveni jazyka displeje. Rozsdhla funkce vyhledavani v celém obsahu prirucky areceptech v zatizeni.
Digitalni zobrazeni teploty. MoZnost nastaveni teplotnich jednotek ve °C nebo °F. Zobrazeni pozadovanych
a skutecnych hodnot. Digitalni ¢asovy spinac 0-24 hodin s trvalym nastavenim, volitelné Ize nastavit hod./min.
nebo min./s. Nastavitelny ton vyzvanéni, nastavitelny kontrast displeje. Automatické ptizptisobeni mistu
instalace (nadmoiska vyska / bod varu) prostfednictvim kalibrace zarizeni. Funkce ndpovédy a prirucka
k obsluze se na displeji zobrazuji v narodnim jazyce. Ci§téni zatizeni, zejména varné nadoby, musi byt mozné
béznymi Cisticimi prostredky. Vyrobce poskytuje zaskoleni obsluhy a pouzivani zatizeni. Dotykové teploty
plasté nadoby ¢ini maximalné +70°C. Pti fritovani se musi zobrazit varovani, Ze je zakdzano pouZivat rucni
sprchu a a otevirat ventil nddoby, aby do odpadu neunikl fritovaci olej. Bezpec¢nostni omezovac teploty brani
prehrati oleje v pripadé poruchy. Zatrizeni ma rychle reagujici vykonné dno nadoby odolné proti poskrabani.
Nadoba pritom nema zadné spary aje vybavena zaoblenymi rohy. Sklopeni nadoby zajistuje elektricky
pohanény valec. Vypousténi vody po vareni a CiSténi se provadi pfimo vestavénym odtokem v nadobé.
Vyklapéni do podlahového odtoku nebo odtokového zlabu neni nutné. Diky integrovanému odtoku nevznikaji
na dné nadoby zadné nevyhtivané plochy. Snimace vnitini teploty pokrmu (1 snimac¢ na jednu nadobu)
minimalné se Sesti méricimi body a automatickou indikaci nespravné vlozeného snimace. Magneticky drzak
snimace vniti'ni teploty pokrmu na viku. Viko se otevira a zavird pomoci elektricky pohanéného valce. Zatizeni
je vybaveno portem USB. Displej zarizeni se nachazi v ergonomické vysce. Zobrazovaci prvky pro teplotu a ¢as
jsou dobre viditelné. Zatizeni je vybaveno servisnim diagnostickym programem s automatickym zobrazovanim
servisnich hlaseni a funkci autotestu k aktivni kontrole funkci zafrizeni. Technici vyskoleni vyrobcem vlastni
Skolici certifikat. Zarizeni lze nastavit do vodorovné polohy pomoci nastavitelnych nohou. Vnitini i vnéjsi
povrchy jsou z nerezové uslechtilé oceli. Zatizeni je nutné dimenzovat tak, aby byl plné vyuzit potencial ispory
energie. Spotiebu vody a elektrické energie je nutné omezit na nejnutnéjsi minimum. Data spotfeby energie
dle DIN 18873 je nutné doloZit objednateli. Zatizeni je vybaveno vysuvnou hadicovou sprchou s automatickym
navijenim a nastavitelnou funkci rozprasovani a vodniho paprsku, ktera slouZzi k pridavani vody k potravindm
a k ¢isténi zarizeni vodou. Vestavna zasuvka, 1 NAC 230 V. PIné integrované rozhrani WLAN bez externi antény
k ptipojeni ke cloudovému sitovému reseni pro vzdaleny pristup a udrzbu. MoZnost spravy varnych programf,
spravy pripravy a zarizeni pres cloudové reseni. Moznost pirenosu procest pripravy také pres integrované
rozhrani USB, které lze vyuZivat rovnéz k lokalni vyméné dat. Moznost ukladani do datové paméti HACCP
a vystupu dat pres rozhrani USB a také prostiednictvim cloudového FeSeni bez nutnosti specialniho softwaru



vyrobce. Technika a elektronika zarizeni je pristupna zepiedu. Ochrana proti stiikajici vodé: IPX5. Prohlaseni
o shodé: CE. Jsou poZadovana  nasledujici nebo  srovnatelnda  schvaleni: @ VDE/Semko
Intertek/ETL Safety/GS/ETL  Sanitation/SVGW. Zarizeni je schvaleno kprovozu bez dozoru.

Prislusenstvi:

® Lopatka k obraceni ptripravovaného pokrmu.

® Lopatka k vyprazdnovani nebo porcovani vétsiho mnozstvi vareného jidla.

® Michaci stérka ke vmichavani a promichani potravin.

® Rameno k pripevnéni ko$i pti pouzivani funkce automatického zdvihani a spousténi.
® Varné kosSe pro pouzivani funkce automatického zdvihani a spousténi.

® Fritovaci koSe pro pouZivani funkce automatického zdvihani a spousténi.

® Sitko k zabranéni uniku vafeného pokrmu do odtoku pti vyprazdnovani nadoby.

® Rost k zabranéni kontaktu mezi pripravovanym pokrmem a dnem nadoby.

® Vyskové nastavitelny piepravni vozik ke snadnému vyprazdiiovani a pohodlnému porcovani
pripravovaného pokrmu v gastronadobach.

Objem a rozmeéry:
Objem: asi 150 litrt

Plocha nadoby: asi 59 dm? Sitka: asi 1 365 mm Hloubka: asi 894 mm Vy3ka: asi 1 053mm (s podstavcem) (se
spodni Casti)

Pfipojovaci hodnota: asi 41 kW. Jmenovité napéti: 3 NAC 400 V Piipojka studené vody: 3/4 AG" Odvod vody:
Pripojeni odpadni trubky DN 50 na pevnou sit nebo k volnému odtoku.

Pozadovana dokumentace:

® Technicky list potvrzeny vyrobcem

® Odborna realizace $kolenym servisnim technikem
® Kucharsky trénink obsluhy

® Hot Line kucharsky + technicky servis 7 dni v tydnu
® Servis do 24 hod



